
CARPACCIO DE CERF,  FOIE GRAS DE CANARD MAISON,
RÉMOULADE DE CÉLERI-RAVE

OU

TATAKI DE THON ROUGE, SAUCE TERIYAKI,  LÉGUMES AUX SAVEURS THAÏ,
CACAHUÈTES ET SÉSAME

SERVI DU LUNDI AU SAMEDI MIDI
EXCEPTÉ LES JOURS FÉRIÉS

MENU
LUNCH

DOS DE LIEU NOIR,
MOUSSELINE DE CREVETTES GRISES,  ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE

OU

FILET DE VOLAILLE JAUNE, CRÈME DE MORILLES ET CHAMPIGNONS BRUNS,
POMMES DAUPHINE ET GARNITURE DU MOMENT

1 8 €
PLAT DU JOUR

ENTRÉE + PLAT

3 0 €

S E M A I N E  D U  2 7  O C T O B R E


