MENU pLar o sous

CARPACCIO DE SAUMON MI CUIT,
EMULSION D’AROMATES, QUELQUES HERBES ET BAIES ROSES

MARBRE DE BCEUF ET LARD COLONNATA,
HUILE PARFUMEE A LA TRUFFE, MAYONNAISE AUX HERBES, REMOULADE

EMINCE DE VOLAILLE JAUNE, RISOTTO TARTUFATA,
CREME DE MORILLES ET CHAMPIGNONS BRUNS

SPAGHETTI ALLE VONGOLE,
« PATES, PALOURDES, AIL, PERSIL PLAT, HUILE D'OLIVE ET PIMENTS D’ESPELETTE »

Le Charme
de la Semois



